
	

LES SUCRERIES 
DIMANCHE À LA VANILLE, COULIS AU CHOIX  7€ 

FRAISES & SORBET FRAISE-VIOLETTE  7€ 

ABRICOTS RÔTIS, SORBET PÊCHE VERVEINE 8€ 

SORBET FENOUIL VERVEINE, CHARTREUSE  9€ 

PROFITEROLES VANILLE, SAUCE CHOCOLAT 64% 10€ 

PAVLOVA FRAISES, SORBET FRAISE 10€ 

IRISH OU FRENCH COFFEE	 12€ 

DAME BLANCHE, GLACE VANILLE, AMARETTO, COULIS DE CHOCOLAT 13€ 

CAFÉ / THÉ GOURMAND  14€ 

  
 
	
		
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

LES GRIGNOTAGES 
POMMES FRITES MAISON & MAYONNAISE AU PICON 6€ 

TERRINE DE CAMPAGNE AU POIVRE VERT 7€ 

PÂTÉ EN CROÛTE DE VEAU 9€ 

CARPACCIO DE TOMATES, BASILIC, FETA, SORBET POIVRON 10€ 

GRAVLAX DE SAUMON, VINAIGRETTE ACIDULÉE 11€ 

TATAKI DE SAUMON AU SÉSAME, SAUCE SATAY 12€ 

CROQUETTES DE CABILLAUD, SAUCE GRIBICHE 12€ 

LOBSTER ROLL DE LANGOUSTINE 14€ 

Le tableau des allergènes est à votre disposition au comptoir, sur demande 



	
	
	

LES GRILLÉS AU FEU DE BOIS  
Ça se partage… 

 

TURBOTIN MEUNIÈRE 
beurre aux aromates & salade de fenouil 

50€ 

 

CÔTE DE VEAU DU LIMOUSIN 
sauce vin jaune & morilles, salade de champignons de Paris 

60€ 

 

CÔTE DE BŒUF CHAROLAISE 
sauces & salade verte 

70€ 

	
	

	
	

Ça ne se partage pas ! 
 

RIS DE VEAU RÔTI 
sauce morilles, salade de champignons de Paris 

32€ 

 

COCOTTE DE HOMARD 
bisque & salade de fenouil 

34€ 

	
	
	
	

 

LES GARNITURES (AU CHOIX) 
SALADE VERTE 3€ 

FRITES MAISON 4€ 

POMMES GRENAILLE RÔTIES À L’AIL  4€ 

CAVIAR D’AUBERGINE, SÉSAME & FÉTA 6€ 

PURÉE DE POMMES DE TERRE À LA FOURCHETTE, HUILE DE TRUFFE 7€ 

 

LE MENU DU DÎNER 
 

  
 

ENTRÉE / PLAT / DESSERT : 38€ 

PLAT SEUL : 22€ 

ENTRÉE 
ou 

PANACOTTA D’ARTICHAUTS, HUILE D’HERBES, CROÛTONS 
ou 

PÂTÉ  EN CROUTE DE VEAU ET PORC  
ou 

CARPACCIO DE TOMATES, BASILIC, FETA, SORBET POIVRON 
ou 

TATAKI DE SAUMON AU SÉSAME, SAUCE SATAY 
ou 

LOBSTER ROLL DE LANGOUSTINE (+3€) 
 

 

PLAT 
VITTELO TONNATO, AIL DES OURS & GRENAILLES 

ou 

VOLAILLE JAUNE TANDOORI, AUBERGINES, SAUCE YAOURT, FRITES  
ou 

THON MI-CUIT, SAUCE VIERGE, CONCASSÉ DE TOMATE 
ou 

TURBOT RÔTI, FUMET, PURÉE, PETITS POIS & SALADE DE FENOUIL (+4€) 
 

 

DESSERT 
PAVLOVA FRAISES & VIOLETTE 

ou 

PROFITEROLES VANILLE, COULIS DE CHOCOLAT 64% 
ou 

ABRICOTS RÔTIS, SORBET PÊCHE VERVEINE 
Origine des viandes : UE 



 
 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 

	


