
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

LES SUCRERIES 
DIMANCHE À LA VANILLE, COULIS AU CHOIX  7€ 

DESSERTS DU JOUR 8€ 

BABA AU RHUM, CRÈME VANILLE 10€ 

PAVLOVA MANGUE ET ANANAS, COULIS FRUITS EXOTIQUES 10€ 

MOUSSE AU CHOCOLAT 64%, TUILE AUX AMANDES 11€ 

IRISH OU FRENCH COFFEE 12€ 

DAME BLANCHE, GLACE VANILLE, AMARETTO, COULIS DE CHOCOLAT 13€ 

LE CAFÉ OU THÉ GOURMAND 14€ 

  

 	
		
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 Le tableau des allergènes est à votre disposition au comptoir, sur demande. 



 

A PARTAGER (OU PAS ?) 
POMMES FRITES MAISON & MAYONNAISE AU PICON  6€ 

ŒUFS MIMOSA, HUILE DE BASILIC 6€ 

ENTRÉES DU JOUR 8€ 

PÂTÉ EN CROÛTE DE VEAU 9€ 

GRAVLAX DE SAUMON, VINAIGRETTE ACIDULÉE  11€ 

CROQUETTES DE CABILLAUD, SAUCE GRIBICHE 12€ 

CROQUETTES DE RIS DE VEAU AU COMTÉ 13€ 
	

	
 

 

LES ŒUFS  (entrée ou plat) 

  

ŒUF EN COCOTTE 
œuf cocotte, crème de champignon, comté, pain grillé 
 

9€   

 
ŒUF BÉNÉDICTINE 
Oeuf parfait, jambon blanc, petite salade coleslaw, 
pommes vapeur, pain de mie toasté 
 

 

10€ 

 

15€ 

 
ŒUF D’AUTOMNE 
Œuf parfait, crème de champignons, morilles et jambon de Bayonne 
 

 
11€ 

 
17€ 

 
ŒUF HOMARDINE 
Oeuf parfait, bisque de crustacés et langoustines, 
légumes poêlés au romarin et aux zestes d’agrumes 
 

 

12€ 

 

19€ 

	
	

 
	

	
	
	
	

LES PLATS 

PLATS DU JOUR 20€ 

CÔTE DE COCHON, CARAMEL DE BIÈRE À L’AIL 23€ 

FAUX FILET DE BOEUF, SAUCE POIVRE 25€ 

CÔTE DE VEAU, SAUCE VIN JAUNE & MORILLES 26€ 

DARNE DE TURBOT, BEURRE PERSILLÉ, SALADE DE FENOUIL 26€ 

RIS DE VEAU RÔTI, SAUCE MORILLES 

 

32€ 

	
	

 

LES GARNITURES (au choix) 
SALADE VERTE 3€ 

FRITES MAISON 4€ 

POMMES GRENAILLE RÔTIES À L’AIL  4€ 

MOUSSELINE DE BUTTERNUT AU SAFRAN 5€ 

ENDIVES  BRAISEES AU MIEL  6€ 

EPINARDS À LA CRÈME 6€ 

PURÉE DE POMMES DE TERRE À LA FOURCHETTE, HUILE DE TRUFFE 7€ 

€	

Origine des viandes : UE 


