
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

LES SUCRERIES 
DIMANCHE À LA VANILLE, COULIS AU CHOIX  7€ 

DESSERTS DU JOUR 8€ 

BABA AU RHUM, CRÈME VANILLE 10€ 

PAVLOVA FRAISE, SORBET FRAISE & VIOLETTE 10€ 

MOUSSE AU CHOCOLAT 64%, TUILE AUX AMANDES 11€ 

IRISH OU FRENCH COFFEE 11€ 

DAME BLANCHE, GLACE VANILLE, AMARETTO, COULIS DE CHOCOLAT 13€ 

LE CAFÉ OU THÉ GOURMAND 14€ 

  

 	
		
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 Le tableau des allergènes est à votre disposition au comptoir, sur demande. 



A PARTAGER (OU PAS ?) 
POMMES FRITES MAISON & MAYONNAISE AU PICON  6€ 

PÂTÉ EN CROÛTE DE VEAU 9€ 

CROQUETTE DE CABILLAUD, COULIS D’EPINARDS 9€ 

GRAVLAX DE SAUMON, VINAIGRETTE ACIDULÉE  11€ 

CROQUETTES DE CREVETTES GRISES, SAUCE GRIBICHE 12€ 

CROQUETTES DE RIS DE VEAU AU COMTÉ 13€ 
	

	

LES ENTRÉES FROIDES & CHAUDES  
ŒUFS MIMOSA  6€ 

ENTRÉES DU JOUR  8€ 

TERRINE DE CAMPAGNE, FOIE DE VOLAILLE ET POIVRE VERT  8€ 

VELOUTÉ D’ASPERGES, FOURME D’AMBERT & FOIE GRAS  12€ 
 

LES ŒUFS  (entrée ou plat) 
  

ŒUF EN COCOTTE 
œuf cocotte, crème de champignon, comté, pain grillé 
 

9€   

ŒUF BÉNÉDICTINE 
Oeuf parfait, jambon blanc, petite salade coleslaw, 
pommes vapeur, pain de mie toasté 
 

10€ 15€ 

ŒUF DE PRINTEMPS 11€ 17€ 

Œuf parfait, crème de petits pois, pois gourmands et lard   

ŒUF HOMARDINE 
Oeuf parfait, bisque de crustacés et langoustines, 
légumes poêlés au romarin et aux zestes d’agrumes 
 

12€ 19€ 

	

	

LES PLATS 

PLATS  DU JOUR 19€ 

CÔTE DE COCHON, CARAMEL DE BIÈRE À L’AIL 23€ 

FAUX FILET DE BOEUF, SAUCE POIVRE 25€ 

DARNE DE TURBOT, FUMET & SALADE DE FENOUIL 25€ 

CÔTE DE VEAU, SAUCE VIN JAUNE & MORILLES 26€ 

SOLE MEUNIÈRE, BEURRE PERSILLÉ 27€ 

RIS DE VEAU RÔTI, SAUCE MORILLES 32€ 

	
 

LES GARNITURES  (au choix) 
SALADE VERTE 3€ 

FRITES MAISON 4€ 

POMMES GRENAILLE RÔTIES À L’AIL  4€ 

CRÈME DE PETITS POIS ET POIS GOURMAND 5€ 

TOMBÉE D’ÉPINARDS À LA CRÈME   6€ 

FRICASSÉE D’ASPERGES BLANCHES 6€ 

GNOCCHIS DE POLENTA AU COMTÉ  6€ 

PURÉE DE POMMES DE TERRE À LA FOURCHETTE, HUILE DE TRUFFE 7€ 

	

Origine des viandes : UE 
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LE MENU DU DÉJEUNER  
 

  
 

ENTRÉE / PLAT OU  PLAT / DESSERT 23€ 
ENTRÉE / PLAT / DESSERT 29€ 
 
 
 

VOIR ARDOISE 
 

LE MENU DU DÉJEUNER  
 

  
 

ENTRÉE / PLAT OU  PLAT / DESSERT 23€ 
ENTRÉE / PLAT / DESSERT 29€ 
 
 
 

VOIR ARDOISE 
 

LE MENU À  45€ 
 

  
 

AMUSE-BOUCHE / ENTRÉE / PLAT / DESSERT 

 

ŒUF, CRÈME DE PETITS POIS, LARD 
 
 

ENTRÉE 

ASPERGES BLANCHES, LIQUEUR ST GERMAIN GRIBICHE 

ou 

CROQUETTES DE RIS DE VEAU ET COMTÉ 
 

 

PLAT 

 MAGRET DE CANARD, SAFRAN ET CAROTTES 
ou 

TURBOT, COULIS D’ÉPINARDS, PURÉE & HUILE D’HERBES 
 

 

DESSERT 

MOUSSE AU CHOCOLAT 64%, TUILE AUX AMANDES 
ou 

PAVLOVA FRAISE & VIOLETTE 

LE MENU À  45€ 
 

  
 

AMUSE-BOUCHE / ENTRÉE / PLAT / DESSERT 

 

ŒUF, CRÈME DE PETITS POIS, LARD 
 
 

ENTRÉE 

ASPERGES BLANCHES, LIQUEUR ST GERMAIN GRIBICHE 
ou 

CROQUETTES DE RIS DE VEAU ET COMTÉ 
 

 

PLAT 

 MAGRET DE CANARD, SAFRAN ET CAROTTES 
ou 

TURBOT, COULIS D’ÉPINARDS, PURÉE & HUILE D’HERBES 
 

 

DESSERT 

MOUSSE AU CHOCOLAT 64%, TUILE AUX AMANDES   
ou 

PAVLOVA FRAISE & VIOLETTE 


