
		
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

GRIGNOTAGES OU ENTRÉES 
POMMES FRITES MAISON & MAYONNAISE AU PICON 6€ 

HURE DE COCHON 8€ 

LE PÂTÉ CROÛTE DE VEAU & CRÈME DE RAIFORT 9€ 

FRICASSÉE D’ESCARGOTS 10€ 

GRAVLAX DE SAUMON, VINAIGRETTE ACIDULÉE 11€ 

TARAMA DE HADDOCK 11€ 

CROQUETTES DE CREVETTE  12€ 

CROMESQUIS DE CUISSES DE GRENOUILLE  14€ 

SAINT-JACQUES À LA FLORENTINE 14€ 

MENU DU MARCHÉ  
 

AU DÉJEUNER ET SANS MODIFICATIONS 
 

ENTRÉE / PLAT   ou 
     PLAT / DESSERT  
 

 
 

22€  
 

 

  

 

ENTRÉE / PLAT / DESSERT 
 

 
 

27€ 
     

ENTRÉE 
SAINT-JACQUES À LA FLORENTINE 

FRICASSÉE D’ESCARGOTS, BEURRE PERSILLÉ 
 

PLAT 
CROQUE HADDOCK, SALADE D’HIVER 

CHOU FARCI,  POMMES PAILLES 
 

DESSERT 
CHOU VANILLE  

  

TATIIN DE POMMES 

 
 
 

  

MENU DU MARCHÉ  
 

  
 

ENTRÉE / PLAT / DESSERT 
 

 
 

37€ 
     

ENTRÉE 
TARAMA DE HADDOCK 

CROMESQUIS DE CUISSES DE GRENOUILLE 
 

PLAT 
PITHIVIERS DE PIGEON 

DORADE ROYALE 
 

DESSERT 

  

PARIS-BREST 
BABA AU RHUM, CRÈME DIPLOMATE 
 

  



	
	
	
	
 

LES ŒUFS  
ŒUF MOL-HEY  

œuf mollet x1 frit, crème de champignon au vin jaune, comté  
14€ 

ŒUF BÉNÉDICTINE 
œufs parfaits x2, jambon blanc, petite salade coleslaw, 

pommes vapeur de Wambrechies, pain de mie toasté 

14€ 

 

ŒUF HOMARDINE 
œufs parfaits x2, bisque de crustacés et langoustines, 
légumes poêlés au romarin et aux zestes d’agrumes 

 

18€ 

ŒUF TRUFFE 
œufs parfaits x1, tartelette au sarrasin, 
crème de champignons, truffe melanosporum 

20€ 

	
	
	
	
	
	
 

LES GARNITURES  
SALADE D’HIVER 4€ 

POMMES DAUPHINES AU COMTÉ 6€ 

GNOCCHI DE BUTTERNUT À L’ORANGE ET AU ROMARIN  6€ 

CHAMPIGNONS BOUTON À LA GRECQUE 
 

6€ 
ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE À LA TRUFFE 6€ 

ENDIVES BRAISÉES AU MIEL 6€ 

EMBEURRÉE DE CHOU AU LARD 6€ 

	

	
	

 
LES GRILLÉS 
BAVETTE D’ALOYAU À L’ÉCHALOTE 22€ 

CÔTE DE COCHON, CARAMEL DE BIÈRE À L’AIL 25€ 

FILET DE BŒUF, POMMES DARPHIN, SAUCE BORDELAISE 30€ 

CÔTE DE VEAU AUX MORILLES & VIN JAUNE  

                                                                    pour 1 personne  
 

29€ 
                                                                    pour 2 personnes 58€ 
PÊCHE SAUVAGE 29€ 

PIGEON CUIT SUR COFFRE 29€ 

RIS DE VEAU, GRENAILLES, MORILLES AU VIN JAUNE                                                33€ 

CÔTE DE BŒUF                         pour 2 personnes                                                                                                          75€ 
 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 

 

LES SUCRÉS 
CHOU VANILLE, CARAMEL LACTÉ 8€ 

TATIN DE POMMES 9€ 

MOUSSE AU CHOCOLAT, TUILE AUX AMANDES 9€ 

PARIS-BREST 11€ 

BABA AU RHUM, CRÈME DIPLOMATE 12€ 

DAME BLANCHE, GLACE VANILLE, COULIS DE CHOCOLAT 64% 12€ 

CAFÉ OU THÉ GOURMAND 14€ 

	


