LES SUCRERIES

DIMANCHE A LA VANILLE, COULIS AU CHOIX 7€
FRAISES & SORBET FRAISE-VIOLETTE 7€
CARPACCIO DE PECHE, VERVEINE, SORBET PECHE 7€
PROFITEROLES AU CHOCOLAT 10€
PAVLOVA FRAISES 10€
BABA AU RHUM, CREME VANILLE M€
IRISH OU FRENCH COFFEE 12€

DAME BLANCHE, GLACE VANILLE, AMARETTO, COULIS DE CHOCOLAT 13€

CAFE / THE GOURMAND 14€

LES ENTREES FROIDES & CHAUDES

POMMES FRITES MAISON & MAYONNAISE AU PICON 6€
EUFS MAYO, HUILE DE POIREAU 6€
TERRINE DE CAMPAGNE, CORNICHONS 8€
PATE EN CROUTE DE VEAU 9€
GRAVLAX DE TRUITE DE L’ARTOIS, OIGNONS FRITS 1€
THON ROUGE EN TATAKI, SAUCE SATAY 12€
CROQUETTES DE CABILLAUD, SAUCE GRIBICHE 12€
BURRATA, PESTO AIL DES OURS 12€
CROQUETTES DE RIS DE VEAU 14€

Le tableau des allergénes est a votre disposition au comptoir, sur demande



LES GRILLES AU FEU DE BOIS

COTE DE COCHON, CARAMEL A LA BIERE
CABILLAUD ROTI, SALADE DE FENOUIL

COTE DE VEAU, SAUCE VIN JAUNE & MORILLES
FAUX-FILET (250a), SAUCE POIVRE

RIS DE VEAU ROTI, SAUCE MORILLES
TURBOTIN MEUNIERE

COCOTTE DE HOMARD, BISQUE

LES GARNITURES @ucron

SALADE VERTE

FRITES MAISON

POMMES GRENAILLE ROTIES A L’AlL

ECRASE FROID DE COURGETTES, CACAHUETE, MENTHE & CITRON
SALADE DE TOMATES ANCIENNES, POIVRONS MECHOUIA
HARICOTS VERTS EN VINAIGRETTE & MOZzZA

PUREE DE POMMES DE TERRE A LA FOURCHETTE, HUILE DE TRUFFE

Origine des viandes : UE
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LE MENU 39€

ENTREE / PLAT / DESSERT

ENTREE
PATE EN CROUTE DE VEAU

ou

CARPACCIO DE TOMATES ANCIENNES, SORBET POIVRON, FETA

ou

THON ROUGE EN TATAKI, SAUCE SATAY (+2€)

PLAT
CABILLAUD ROTI, COULIS D’EPINARDS & POMMES DE TERRE

ou

VITELLO TONNATO, DANS LE FILET, FRITES FRAICHES

ou

MAGRET DE CANARD, SAFRAN & CAROTTES (+3€)

DESSERT
PAVLOVA FRAISES & VIOLETTE

ou

PROFITEROLES AU CHOCOLAT 64%



